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Stredoveky

V e
epos na taliri
Parzival

Text: Sara Goldbergerovd

V kulisach prazskeho Nového Meésta se zacal rozehravat
stredoveky pribeh rytire Parzivala, ktery se vydal hledat
svaty gral. Jeho honba za né¢im dokonalym a krasnym
inspirovala séfkuchare Gala Ben Mosheho, ktery varil

v kuchynich v riiznych koutech svéta a Sest let i pod
michelinskou hvézdou ve vlastni restauraci Prism

v Berliné. Nyni se presunul do stovézaté metropole, aby
zde skrz vyjimecneé chuté a viiné predstavil sviij zivotni
pribeh. Hosté se vydaji na kulinarskou pout, ktera je
provede od Tel Avivu pres Chicago az do Berlina — kazdy
chod spojuje linka levantské kuchyné, ktera je sétkuchari
vzhledem k jeho kofentim nejblizsi. ,,Restauraci Parzival

do Prahy pfinasim sam sebe. Je to pro me velmi osobni
koncept,” fika Gal Ben Moshe.
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Intimni restaurace se nachdzi v hotelu Bookquet.

Na kazdém chodu je patrny §éfkuchafiv michelinsky rukopis.

»Miluju pocit, ktery se poji s objevenim né¢eho nového —
kdyz ptijdete s novym napadem, chuti ¢i kombinaci ane-
bo kdyz narazite na kuchyni, ktera vas inspiruje. Zda se,
ze jde o nekonec¢né pole moznosti,“ vypravi michelinsky
$éfkuchat. Na menu v restauraci Parzival, kterd se naché-
zi v hotelu Bookquet, je patrny presné tento novatorsky
ptistup, je tedy velmi pravdépodobné, Ze kombinace chuti
a surovin, které tu vyzkousite, jste jesté nikdy na jazyku
nemeli.  Tak tieba kfehké maso ryby smuhy kra-
lovské s vyraznou XO omackou z moiskych plodu, ktera
je typicka pro asijskou kuchyni, spojenou s verjusem (§ta-
vou z nezralych hroznt), coz je zase ryze levantskd surovi-
na — plna chut umami se poji s vyraznou kyselosti, vysled-
kem ¢ehoz je nevidana exploze chuti. Podobny zazitek se
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Menu tvofi pokrmy s nddechem levantské kuchyné.

T

K menu si hosté mohou vybrat vinné péarovéni.

opakuje u spojeni zdanlivé obyéejného peé¢eného kuteciho
prsa nadivaného jemné mletym jehné¢im masem s pistaci-
emi a arabskym kofenim baharat. Zemitost celému pokr-
mu dodava jesté kavovy jus a ostruZiny. ,Parzival
neni levantska restaurace per se, ale zaroven neni ani ni-
¢im jinym. Jde o souhrn mych Zivotnich pfibéht a mist,
kde jsem pusobil - vse se potkava na talifi, aby si to hosté
uzili a Iépe mé poznali. Levantsky vliv je citelny, protoze
to je oblast, ze které pochazim. Ale Parzival se bude dal
vyvijet s tim, jak budu cestovat a dostavat se do kontak-
tu s kuchynémi dalsich zemi,” vysvétluje Gal Ben Moshe.
A poodhaluje, Ze aktualné se hodné zajima o kulinaiské
techniky z Ciny, Mexika a Koreje. Jestli se propisou i do
ptibéhu v Parzivalu, ukaze ¢as.
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